CORTE SANT'ALDA

Azienda Agricola

SOAVE DOC
VIGNE DI MEZZANE

ORIGINE

area:  Val di Mezzane, Mezzane di Sotto,

vigneti: Monte Tombole (parte), Bine Longhe (parte)
ettari: 1,6

altitudine: m. 200/300 slm

esposizione: sud-est

natura del suolo: medio impasto,
calcareo/argilloso

varieta (uve) %: Gar%;mega 80%
Trebbiano di Soave 15%
Chardonnay 5%

Sistema di allevamento:  Guyot
Densita (n. ceppi per ha):  6500/7800

Anno impianto: 1988,/2005
Rendimento medio: 80 q/ha
Vendemmia: manuale
VINIFICAZIONE

fermentazione con lieviti indigeni.

Acciaio/botti di rovere da 5 hl.

temperatura raffreddamento uve

macerazione qualche ora

affinamento (durata) Qualche mese sui propri lieviti.
Acciaio/botti di rovere da 5 hl.

DATI ANALITICI

alcool: 12,5% Vol.
estratto secco netto: 20 g/1
acidita: 59g/
zuccheri residui: 02g/l

BOTTIGLIE PRODOTTE  12.000

IMPRESSIONI

Colore giallo paglierino intenso, sentori di mela matura,
agrumi con un classico finale amandorlato sapido. Un
vino di buona consistenza.

CIBO&VINO
Risotti, carni bianche, pesce ed ottimo come vino per
I'aperitivo.

Temperatura di servizio 8/10 °C.
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