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VENDITA DIRETTA
VISITA SU PRENOTAZIONE

PRODUZIONE ANNUA 82.000 bottiglie
ETTARI VITATI 16.80
VITICOLTURA Biologico certificato

Il successo dei vini di Corte Sant’Alda parte
dalla convinzione di Marinella Camerani

solo attraverso la profonda conoscenza del
territorio, del microclima e dei vigneti si pos-
sono raggiungere assoluti livelli qualitativi.
Spinta da questa idea Marinella ha voluto'
che venisse fatta la zonazione dei suoi 15
ettari di vigheto, per poter meglio valutare il
rapporto tra ambiente e vini prodotti e di fare
cosl le migliori scelte possibili. -

Quest'anno & stato presentato il Valpolicella
Superiore Mithas '06, anticipandone I'uscita
essendo saltata I'annata 2005 a causa della
grandine. Al naso il rovere si fa ancora per:
cepire ma lentamente si fanno largo frutta
dolce e fiori. La bocca € potente e, nono-
stante i tannini ancora un po’ ruvidi, esibisce
stoffa e lascia intuire una grande evoluzione.
Ben riuscito il Valpolicella Ca’ Fiui '08, conl
suoi tratti vinosi e giovanili uniti a fascinose
fragranze di spezie e fiori. Al palato risulta
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