CORTE SANT'ALDA

\zienda Aericola

Corte Sant’Alda nasce nel 1978 grazie a Marinella
Camerani. L'azienda si trova a Mezzane, in localita Ca’
Fiui, in un contesto di bellezza ed integrita ambientale ta-
le da ritenerne quasi ovvia e naturale la vocazione ad una
viticoltura di qualita, come del resto é dimostrato dalle lun-
ghe tradizioni del posto. La conduzione dei vigneti, anima-
ta da grande passione, ¢ orientata alla salvaguardia degli
equilibri preesistenti, ed i vini, in carattere e tipicita, desi-
derano esserne la traduzione pitt aderente.

Corte Sant’Alda

Az. Agr. Corte Sant’Alda di M. Camerani

Via Capovilla, 28 - Loc. Fioi - 37030 Mezzane di Sotto (VR) - tel. 0458880006 fux 0458880477 - info@cortesantalda.it - www.
cortesantalda.it - Responsabili della produzione: Marinella Camerani (Titolare) - Anno avviamento: 1978 - Vini prodotti:
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IL MIGLIOR VINO

Valpolicella Mithas 2006 55
Consistenza: 32 - Equilibrio: 25 - Integrita: 25

Sensazioni: un
Jrutto in sontuosita
Javoloso vi sta in
questo bicchiere,
ricco come pol-
posamente puro.
Capace quando
giunge al palato
di porgersi come ancora, piu ancora, dolcemente polposo,
come intriso di succhi su pianta, linfa dolcemente imprezio-
sita dalla sua clorofillosa dolcezza speziata. Il senso delle
parole esprime le sue virti: gran fittezza, gran maturita,
grande integrita, sia ossidativa, sia tecnico-esecutiva. Non
vi & arancio (lo sviluppo ossidativo) non vi é fumo (la con-
taminazione sulfurea), ed ogni sensazione che promana e
che propone questo vino, ha il senso del frutto. D'una pru-
gna viola pastosa e mentosa, con la sua polpa, crema, che
tutto violaceemente, turgidamente, morbidamente avvolge.

Informazioni: @ - [%: 10-06-09 - ®: E - ™: 8.000 - &
Corvina 40%, Corvinone 50%, Rondinella 10%

[MITHAS |

GLIALTRI VINI

VALPOLICELLA CA' Fiui 2008 IP: 82
C:30-E 26-1:26-W -M™: 30000 - &: Corvina 30%,
Corvinone 40%, Rondinella 20%, Molinara 3%, altre 7%

Soave VIGNE DI MEzzANE 2008 IP: 80

C:24-E28-1:28-0 -M: 10.000 - &: Garganega 70%,
Trebbiano 25%, Chardonnay 15%

Commento Conclusivo

In aftesa delle nuove annate di produzione dei mitici
Amarone e Recioto di Corte Sant’Alda, dopo aver apprez-
zato la fittezza del Valpolicella Ca’ Fiui 2008, la suadenza
e la fragranza del nitido Soave Vigne di Mezzane 2008,
godiamoci questo suo polposissimo Valpolicella Mithas
2006. La flittezza cremosa dei suoi fruttosi succhi, la
rotondita del gusto, la nitidezza e il turgore residuc del suo
aroma, non fanno granche rimpiangere Ja favolosa fruttosi-
ta dei fuoriclasse citati. Complimenti.

Indici Qualitativi Complessivi:
IP complessivo: 83,33 (-4.06%); QQT: 5,92
Indici complessivi: C: 28,66 - E: 27,33 - I: 27,33



